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HOTEL DALL’ONDER E JANTAR DE ENCERRAMENTO VII RALLY DOS 
VINHEDOS 07/07/2018 

 
� Jantar (não incluso) no Dall Onder Grande Hotel (sem bebidas) R$ 57 por pessoa 
 

� O RECONHECIMENTO AOS PARTICIPANTES MAIS REGULARES SERÁ APÓS O JANTAR DIA 07/07 ENTRE 21:30 
e 22:00 NO DALL ONDER GRANDE HOTEL SALÃO CARMENERE. 
 
 

O JANTAR E´ OPCIONAL E DEVERA SER RESERVADO E PAGO ANTECIPADO DIRETAMENTE COM NOSSO HOTEL 
 
PARCEIRO  DALL’ONDER GRANDE HOTEL, VALOR R$ 57 por pessoa não incluso bebidas (crianças até 7 anos sem  
 
custo , 8 a 10 anos R$ 29,00 )  
 
FAZER A RESERVA E PAGAMENTO DIRETO NO HOTEL:   
 
Reservas: 54 3455 3555      Watts: 54 99679 5250     centraldeeventos@dallonder.com.br    
 

                                                       
TARIFA EVENTO 

X      Rally dos Vinhedos – Bloqueio       
n       NRO 136713 

Individual 1 
diária 

Duplo 1  
diária 

 
Triplo 1  
diária 

 
Individual 2 

diárias 

 
Duplo 2  
diárias 

 
Triplo 3  
diárias 

     EXECUTIVO R$ 275,00 R$ 341,00 R$ 437,00 R$ 228,00 R$ 287,00 R$ 384,00 

     LUXO SUPERIOR  R$ 341,00 R$ 426,00 R$ 528,00 R$ 247,00 R$ 309,00 R$ 407,00 

 *CRIANÇAS: Até 07 anos – FREE no mesmo apartamento dos 
responsáveis, de 8 a 10 anos pagam 50% do valor da diária e acima 
     normal        

*GARAGEM – R$ 20,00 +3% ISS   
* Incluso café da manha   
*Taxa 3 % de ISS.    
Reservas: 54 3455 3555  
Watts: 54 99679 5250   
centraldeeventos@dallonder.com.br                                                          

 
CARDAPIO JANTAR: 
 
Saladas: Salada de folhas nobres, salada Caprese, frios e queijos sortidos, pães variados  e molhos, 
marinado de abobrinha e tomates seco, salada de batata com maionese, mamão, melão, salipicão, 
Coleslaw, tomates assados. 
 
Pratos Quentes: creme de moranga, arroz à grega, batata rustica com alecrim e Orégano, lasanha de 

espinafre com queijo, Penne ao sugo, risoto de camarão e rúcula , tortéi à Bolonhesa. 

Escalopes ao molho Gorgonzola, filé de frango grelhado com molho de manjericão e tomates cerejas, 
Tilápia a Buere Manier com molho de alcaparras, camarão e cogumelos. 
 

Sobremesas: Cheese Cake com calda de frutas vermelhas, pudim de leite, torta de bombom.  
 
 
 


